MUNICIPIO DE PALMEIRA
ESTADO DO PARANA
Procuradoria Geral do Municipio

Decreto n° 14.486 de 17/06/2021

Aprova normas técnicas para micro abatedouro de
bovinos, suinos € ovinos.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PALMEIRA, ESTADO DO PARANA,
no uso de suas atribui¢des que lhe confere a Lei Organica do Municipio e a Constitui¢ao
Federal, tendo em vista o disposto na Lei Municipal n® 5.313, de 05 de maio de 2021;

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Este regulamento estabelece Normas Técnicas de Instalagcdes e
Equipamentos para o funcionamento de MICRO ABATEDOUROS DE BOVINOS,
SUINOS E OVINOS registrados no Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Palmeira- SIM/POA.

Art. 2° Entende-se por “micro abatedouro” o estabelecimento de agricultor
familiar ou de produtor rural, de forma individual, com area util construida de at¢ 100m? (cem
metros quadrados), destinada ao abate de animais de agougue criados na propriedade, dotado
de instalagdes com dimensdes e equipamentos adequados para o abate, a manipulagdo, a
elaboragdo, o preparo e a conservacao das carnes de animais, devendo possuir instalagcdes
compativeis para abater até¢ trés bovinos ou um bovino e cinco suinos/ovinos ou sete
suinos/ovinos por semana, ¢ produ¢do maxima de 1.000 Kg por dia, por unidade de
beneficiamento de carnes e produtos carneos.

CAPITULO II
DAS CARACTERISTICAS GERAIS

Art. 3° Os micro abatedouros de bovinos, suinos e ovinos registrados no
SIM/POA devem atender, além do disposto nesta Normativa, ao disposto nas Normas
Técnicas Gerais.

Art. 4° Os micro abatedouros podem ser multifuncionais, inclusive numa mesma
sala, sendo permitido o modelo de abate estacionario, com equipamentos simples, no qual o
abate do animal ou lote seguinte s6 podera ocorrer apos o término das operagdes e etapas de
processamento da carcaga do animal ou lote anterior, com as operacdes de processamento e
inspecao realizadas em ponto fixo, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive
quanto a higienizagdo das instalagdes e equipamentos.
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Art. 5° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser

realizado desde que haja instalacdes e equipamentos adequados para a correspondente
finalidade.

Paragrafo unico- Para a realizacdo do abate previsto no § 2° deve estar evidenciada a
completa segregagao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as

etapas do processo, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizacdo das instalacdes e equipamentos.

Art. 6° O micro abatedouro de bovinos, suinos e ovinosfica dispensado de
fornecer conducdo, alimentagao ¢ deslocamento dos funcionarios do servico de inspecao; de
disponibilizar instalagdes, equipamentos, sala e outros materiais para o trabalho de inspec¢ao e
fiscalizacdo, assim como material, utensilios e substincias especificas para colheita,
acondicionamento e remessa de amostras oficiais aos laboratorios.

Art. 7° Os produtos de origem animal, quando comercializados a granel
diretamente ao consumidor, serdo expostos acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo
as informagdes previstas para o rétulo de acordo com a legislagao vigente.

CAPITULO III
DA AREA INDUSTRIAL

Art. 8° Nao ¢ permitido o acesso interno direto entre o estabelecimento de
produtos de origem animal e qualquer domicilio, assim como também ndo ¢ permitida a
utiliza¢do de qualquer dependéncia do estabelecimento como domicilio.

Art. 9° O patio e as vias de circulagdo devem ser livres de poeira, barro e
entulhos, havendo grama, esta deve ser mantida aparada.

Art. 10 A area industrial deve ser delimitada e as instalagdes devem ser
construidas de forma que permitam uma adequada movimentagdo de veiculos de transporte
para carga e descarga.

Art. 11 Os currais, apriscos, pocilgas e outras fontes produtoras de mau cheiro
e/ou potencial contaminagdo, devem localizar-se em pontos distantes, de forma que os ventos
predominantes ¢ a topografia do terreno nao levem em dire¢ao a area industrial poeira ou
emanacoes.

CAPITULO IV
DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 12 Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.
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Art. 13 A disposicao das dependéncias e a localizacao dos equipamentos devem
prever fluxo continuo de produgao.

Art. 14 Fica permitido o uso de equipamentos simples, de multifuncionalidade,

considerando:

I — o pré-resfriamento de carnes poderd ser efetuado com agua gelada ou dgua com
gelo, com renovacao da dgua;

II - as instalagdes de frio industrial poderdo ser supridas por balcdo de resfriamento,
refrigerador, congelador e freezer, ou outro mecanismo de frio;

III - o uso de mesa para depilagao ou esfola e evisceragao, funil de sangria e outros em
substitui¢do a trilhagem aérea;

IV - o0 uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e identificados para depositar
subprodutos ndo comestiveis ou residuos, retirados das areas de trabalho quantas vezes forem
necessarias de forma a impedir a contaminagao.

Art. 15 O piso deve ser impermeavel, de material resistente a corrosdo e a
abrasdo, de facil higienizacdo e construido de forma a facilitar a coleta das 4guas residuais e a
sua drenagem para seus efluentes sanitarios e industriais.

Art. 16 O pé¢ direito deve ter altura suficiente para permitir a disposi¢do adequada
dos equipamentos e atender as condi¢Oes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para
suas finalidades.

Art. 17 As paredes serdo de alvenaria, lisas, de cor clara, impermeaveis e
construidas para facilitar a higienizagao.

Art. 18 O teto deve possuir forro de material adequado.
§1° Nao ¢ permitido como forro o uso de madeira ou outro material de dificil higienizacao.
§2° O forro podera ser dispensado quando a estrutura do telhado for metalica e de boa
conservagdo ou quando forem usadas telhas tipo fibrocimento fixadas diretamente sobre vigas
de concreto armado.

Art. 19 As portas terdo altura e largura suficiente para possibilitar o transito de
carrinhos. Quando as circunstancias permitirem, recomenda-se o uso de oculo.
§1° Todas as portas com comunicagdo para o exterior possuirdao dispositivos para se manterem
sempre fechadas.
§2° As portas e janelas devem ser metalicas, de facil abertura, de modo a ficarem livres os
corredores e passagens, nao se tolerando madeira na construcao destas.

Art. 20. As janelas e demais aberturas devem prevenir a entrada de animais
alheios ao processo industrial e evitar o acimulo de sujidades, dessa maneira, serdo,
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obrigatoriamente, providas de telas a prova de insetos que sejam facilmente removiveis para

sua higienizagao.

Art. 21 A luz natural ou artificial e ventilagdo devem ser adequadas em todas as
dependéncias.
§1° E proibido o uso de luz colorida que mascare ou determine falsa coloragio aos produtos.
§2° Quando utilizado exaustores, estes devem prevenir a entrada de animais alheios ao
processo industrial e evitar o acimulo de sujidades.

Art. 22 Em todos os locais onde sdo realizadas as operagdes existirdo lavatorios
de maos com torneiras que nao utilizem o fechamento manual, providos de sabdo liquido
inodoro, além de esterilizadores de faca e chairas, que funcionardo com agua com renovagao
constante com temperatura minima de 85°C (oitenta e cinco graus centigrados).

Art. 23 A barreira sanitaria dispord de lavador de botas com &4gua corrente,
escova, e sabdo liquido, além de pia com torneira acionada a pedal e sabdo liquido, devendo
estar localizada em todos os acessos para o interior da industria.

Art. 24 A rede de esgoto em todas as dependéncias deve ter dispositivos
adequados que evitem o refluxo de odores e a entrada de animais alheios ao processo
industrial, ligados a tubos coletores ¢ este ao sistema geral de escoamento, dotado de
canalizagdo e instalacdes para retengao de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem como
de dispositivos de depuracao artificial.

Art. 25 O estabelecimento deve dispor de sistema adequado para tratamento de
residuos e efluentes, compativel com a solucao escolhida para destinagao final e aprovado
pelo 6rgao competente.

Art. 26 Todas as mesas serdo de ago inoxidavel ou de material impermedvel
aprovado pelo SIM/POA, de superficie lisa e de facil higienizacdo, podendo ter sua estrutura
de sustentacdo de ferro galvanizado.

§1° A mesa de inspe¢do de visceras vermelhas deverd ter rebordo de no minimo 0,05m de
altura, orificio para drenagem das 4dguas servidas e esgoto canalizado.

§2° Deverd haver fonte de agua fria nas mesas de inspecdo que propiciem a lavagem das
visceras.

§3° Deverd haver ainda agua a 85°C em abundancia para a higieniza¢ao das mesas.

Art. 27. A rede de abastecimento de 4gua deve ter instalacdes para
armazenamento e distribui¢do, em volume suficiente para atender as necessidades industriais
e sociais e, quando for o caso, instalagdes para tratamento de agua.
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Paragrafo unico. As instalagdes para armazenamento de agua devem ser de material
resistente, de facil higienizagdo e que nao sejam fontes de contaminagdo para a agua. Tais
instalacdes devem estar em perfeito estado de conservacao e permanecer sempre fechadas.

Art. 28 Deve haver dgua potavel nas areas de producao industrial, atendendo aos
padrdes de potabilidade estabelecidos em Legislacao vigente.

Art. 29 E obrigatoria a instalagio de um sistema produtor de 4gua quente ou
vapor em quantidade suficiente, sendo também obrigatério que a dgua aquecida chegue a
qualquer um de seus pontos de utilizagdo com temperatura minima de 85°C (oitenta e cinco
graus centigrados).

Art. 30 Os sanitarios serdo construidos com acesso independente a qualquer outra
dependéncia da industria, serdo sempre de alvenaria com piso e paredes impermeaveis e de
facil higienizagcdo. Suas dimensdes e instalacdes serdo compativeis com o numero de
trabalhadores do estabelecimento. Poderdo ser utilizados sanitdrios ja existentes na
propriedade, desde que ndo fiquem a uma distancia superior a 20 m (vinte metros) e o piso
entre o sanitario e o prédio industrial seja pavimentado. Terdo sempre a sua saida lavatorios
de maos com torneiras que ndo utilizem o fechamento manual, providos de sabdo liquido
inodoro.

Art. 31 O estabelecimento devera possuir vestiario em tamanho adequado para
guarda e troca de roupas de seus funcionarios. Estes deverao ficar a uma distancia de até 20 m
(vinte metros) do corpo da industria, com corredor pavimentado entre os dois prédios. Terdo
sempre a sua saida lavatorios de maos com torneiras que ndo utilizem o fechamento manual,
providos de sabao liquido inodoro.

Art. 32 Todo pessoal que trabalha com produtos comestiveis deve usar uniforme
de cor clara que consiste em calga, camiseta ou jaleco, protetor de cabega (touca ou outro que
mantenha a cabeca e os cabelos em sua totalidade cobertos) e botas. Pode-se incluir ao
uniforme avental impermeavel quando a atividade industrial exigir.

Paragrafo tnico. O pessoal que exerce outras atividades ndo relacionadas a produtos
comestiveis deve usar uniformes diferenciados que consiste em calga, camiseta ou jaleco e
botas

CAPITULO V
DA INSPECAO ANTE-MORTEM E POST-MORTEM

Art. 33 Os animais devem permanecer em jejum em currais de espera por um
periodo minimo de 12 horas antecedente ao abate.
Paragrafo unico. Em caso de abate misto no mesmo dia, os bovinos nao poderdo ficar no
mesmo curral dos suinos ou ovinos.
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Art. 34 Antes da insensibilizacdao os animais devem passar por banho de aspersao,
com agua potavel sob pressdo, de forma que os jatos atinjam todas as partes do animal com
uma pressao adequada, e com canalizacao das aguas residuais.

§1° O local para o banho deve possuir piso impermeavel.
§ 2° O banho deve ter duragdo minima de 3 minutos.
§ 3° Fica dispensado o banho de aspersao para ovinos.

Art. 35 A insensibilizagdo/atordoamento prévia ao abate ¢ obrigatdria, e deve-se
adotar método humanitario, conforme descrito em regulamento proprio.
§ 1° A critério do SIM/POA pode ser dispensado a existéncia de Box de atordoamento,
desde que ndo traga riscos ao trabalhador.
§ 2° O acesso dos animais ao local de atordoamento devera possuir piso de facil
higienizacao, sendo dispensado o corredor de matanga;

Art. 36 A sala de matanca deve ter area suficiente para a sustentacdo dos
equipamentos necessarios aos trabalhos de sangria, esfola, evisceragdo, inspecao de carcacas e
visceras, toalete, lavagem de carcacas, quais sejam: canaleta, plataformas, pias, mesas, além
da area disponivel para circulagdo de pessoas.

§1° As operagoes de sangria, esfola, depilagao e evisceracao poderao ser realizadas em ponto
fixo.

§ 2° Quando necessaria, a area de vomito devera localizar-se ao lado do atordoamento e
destina-se a recep¢do dos animais insensibilizados que dai serdo imediatamente al¢ados e
destinados a sangria.

§ 3° As pessoas que exercem operacdes na area externa nao poderdo exercer operagdes na
area interna antes de passarem por processos de higienizagao.

Art. 37 O trilho, quando necessario, na sala de abate, tera altura minima adequada
no ponto de sangria ¢ esfola, de maneira a assegurar no minimo uma distancia de 0,75 m
(setenta e cinco centimetros) da extremidade inferior do animal (focinho) ao piso.

Art. 38 Quando necessarias, as plataformas serdo em numero suficiente para
realizar as operagdes de troca de patas, esfola, serra, evisceragdo, inspec¢do, toalete,
carimbagem e lavagem das carcagas, construidas em metal, de preferéncia ferro galvanizado
ou ag¢o inoxidavel, antiderrapante ¢ com corrimao de seguranga.

Art. 39 As cabecas deverdo ser dependuradas em gancheiras proprias,
desarticuladas a mandibula e lingua, lavadas e inspecionadas em mesa.
Paragrafo unico - A lavagem da cabega ¢ feita com o auxilio de uma mangueira em cuja
extremidade ajusta-se um cano bifurcado, que se introduz nas narinas e na cabeca, sendo que
tal dispositivo pode ser substituido por pistola propria apta a introducdo nas narinas.
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Art. 40 As meias-carcagas deverdo ser lavadas com agua sobre pressdo antes
destas ingressarem no sistema de resfriamento.

Art. 41 O setor de visceras brancas/bucharia e triparia destina-se a recepgao e
deposito de estobmagos e intestinos ja inspecionados, ndo sendo aproveitados os produtos desta
secdo como comestiveis.

§2° Produtos como patas, couros (peles), ossos e residuos poderdo ser conduzidos a esta
secao.

§3° A inexisténcia do setor de visceras brancas ¢ permitida desde que as visceras sejam
imediatamente removidas e descartadas de forma adequada ap6s sua evisceracao e inspecao.

Art. 42 A inexisténcia do setor de visceras vermelhas ¢ permitida desde que as
visceras sejam armazenadas em recipientes € temperatura adequados apds sua evisceragao e
inspecao.

Art. 43 O estabelecimento possuird instalagdes de frio que se fizerem necessarias
em numero e area suficientes, em adequado estado de conservacdo e funcionamento, segundo
a capacidade do estabelecimento.

§1° Tais camaras devem fazer com que a temperatura das carcagas (medida na intimidade das
massas musculares) atinja a temperatura estipulada pela legislagao vigente.

§2° Na camara de resfriamento, o trilho ou gancheiras, terdo altura suficiente para nao
permitir um distanciamento minimo de 0,50 cm entre a carcaga € o piso;

§3° Deve-se manter uma distdncia minima entre as carcagas de modo que elas ndo fiquem
encostadas (aproximadamente 5 meias carcagas de bovinos para cada 2 metros lineares de
trilho, e 4 meias carcagas de suinos/ovinos em gancho isolado, ou 6 meias carcagas em
balancins por metro linear de trilho);

§4° Qualquer mecanismo de congelamento sera de utilidade no aproveitamento de carcagas ou
partes destas, que por apresentarem certas doengas parasitarias, como ¢ o caso da cisticercose,
terdo como destino condicional o tratamento pelo frio, o que significa permanecer a uma
temperatura de -10°C (dez graus centigrados negativo) na intimidade de suas massas
musculares, por um periodo minimo de 10 (dez) dias. Caso contrario, as carcagas ou partes
destas serdo obrigatoriamente condenadas ou tratadas por salmoura por um periodo minimo
de vinte e um dias, o que requerer controle mais complexo por parte da Inspecao Sanitaria,
além de instalagdes apropriadas para este processamento localizadas no corpo da industria.

Art. 44 A higienizagdo de caixas, bandejas, ganchos e carretilhas deve ser sempre
ao final dos trabalhos ou quando se julgar necessario.

Art. 45 A éarea de industrializagdo de derivados carneos devera ser separada do
abatedouro por paredes inteiras e atender ao Decreto n° 4.106/2003 e suas Normas técnicas.
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Art. 46 As operacdes de processamento dos subprodutos ndo comestiveis e
condenados (graxaria) deverdo ser terceirizadas, ou seja, realizadas por estabelecimento
registrado e com controle dos Orgdos de Inspecdo Sanitaria Oficial Estadual, Federal ou
Municipal, devendo haver um contrato entre as partes com cronograma de coleta definido,
sendo os produtos condenados, previamente desnaturados.
§1° Se o recolhimento destes residuos for didrio, estes poderdo ficar depositados na
bucharia/triparia sujas. Caso contrario, deverd haver uma se¢do para armazenamento destes
produtos até a chegada do veiculo que os transportara.
§2° Este local deve ser afastado do prédio da industria e possuir piso lavavel, teto e tela contra
insetos.
§3° O tanque de coleta do sangue devera estar protegido contra insetos. O sangue, quando nao
for terceirizado, serd sempre cozido, visto que jamais poderd ser langado in natura nos
efluentes da industria.

Art. 47 O estabelecimento deve possuir sistemas de frio que se fizer necessario
em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento.
Paragrafo unico- Os sistemas de refrigeragdio devem estar em adequado estado de
conservagao ¢ funcionamento.

Art. 48 Os sistemas de resfriamento deverdao fazer com que a temperatura das
carcacas (medida na intimidade das massas musculares) atinja a temperatura estipulada pela
legislacao vigente, devendo também manter uma distancia minima entre as carcagas de modo
que elas ndo fiquem encostadas.

Art. 49 O mecanismo de congelamento serd de utilidade no aproveitamento de
carcacas ou partes destas, que por apresentarem certas doengas parasitarias, como ¢ o caso da
cisticercose, terdo como destino condicional o tratamento pelo frio, o que significa
permanecer a uma temperatura de -10°C (dez graus centigrados negativo) na intimidade de
suas massas musculares, por um periodo minimo de 10 (dez) dias. Caso contrario, as carcagas
ou partes destas serdo obrigatoriamente condenadas ou tratadas por salmoura por um periodo
minimo de vinte e um dias, o que requerer controle mais complexo por parte da Inspecao
Sanitaria, além de instalagdes apropriadas para este processamento localizadas no corpo da
industria.

Art. 50 Os materiais como caixas, bandejas, ganchos e carretilhas deverdo ser
higienizados sempre ao final dos trabalhos ou quando se julgar necessario.

Art. 51 O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser
realizado por meios de transporte apropriados, garantindo a sua integridade.
Paragrafo tinico. E permitido o transporte de matérias-primas e produtos em vasilhame
isotérmico, quando a distancia a ser percorrida for inferior a duas horas, desde que seja feito
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controle e registro da temperatura dos produtos, e mantida a temperatura adequada, até o local
de entrega.

Prefeitura, sede do Municipio de Palmeira, Estado do Parana, em 17 de junho de
2021.

Sérgio Luis Belich
Prefeito do Municipio de Palmeira
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